
長芋75％　大和芋25％

1kg×10 500ｇ×10×2合

月見・蕎麦（かけ・つゆ）

　JAN：4560208210367 　JAN：4560208210053

蕎麦・お好み焼　等

　JAN：4560208210299 　JAN：4560208210374

△500ｇ×10×2合

山かけ・磯辺揚げ・軍艦　等 蕎麦・お好み焼　等

　JAN：4560208210251 　JAN：4560208210060

大和芋50％　長芋50％

△250g×20×2合

磯辺揚げ・軍艦　等

　JAN：4560208210244

〒411-0033　静岡県三島市文教町1-9-10　三島北口ビル
　　　TEL　055-987-7775　　　FAX　055-987-7787

　　　  URL　http://www.easternfoods.co.jp

長芋　100％

1kg×10500ｇ×10×2合

500ｇ×10×2合

用途

用途

大和芋70％　長芋30％

規格

冷凍とろろ
ＣＣＸ 500g

商品コード
40002

配合 長芋　100％

規格 規格

用途

配合

配合

規格

配合

用途 山かけ・とろろ汁　等

配合

冷凍とろろ
△ＣＲＸ

商品コード
43002

大和芋100％

配合

規格

規格

用途

配合

冷凍とろろ
ＣLＸ 500g

商品コード
42001

冷凍とろろ
△ＣＱＸ

商品コード
44001

冷凍とろろ
ＣＣＸ 1kg

商品コード
40003

適　用

用途

冷凍とろろ
CBＸ 500g

商品コード
41001

冷凍とろろ
ＣLＸ 1kg

商品コード
42003

大和芋100％

用途 山かけ・とろろ汁　等

山芋商品リスト                                                                        

　≪中国産≫　　万福集団股份有限公司　　維坊匠造食品有限公司　　莱阳新宏順食品有限公司     　URL  http://www.easternfoods.co.jp

商品名 商品写真 適　用 商品名 商品写真

規格



万全な品質管理のもと、トレーサビリティーの取れた中国産山芋を原料に使用し、HACCP認定工場（中国）で加工した商品です。

本品は添加物は一切使用しておらず、素材の風味をそのまま滋味豊かにお楽しみ頂けます。

原料 調達の方法 責任の所在 栽培管理 保管 納入方法

長芋（日本種；産地：河北省） 契約（栽培基地ごと） 基地管理責任者 栽培履歴有り 産地で冷蔵保管 産地から泥付でトラック輸送

大和芋（日本種；産地：山東省） 契約（栽培基地ごと） 基地管理責任者 栽培履歴有り 工場にて冷蔵保管 収穫後、工場冷蔵庫で保管

製品化までの処理速度 すりおろし方法 充填 殺菌 金属探知機 賞味期限

当日中に原料洗浄から凍結まで

7時間～8時間で加工

Ver.3 　2017/3/24

チョッパー/すりおろし機 手動（人手）充填 有り 設置有り 生産日から１８ヶ月

原料

生産工程
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Kcal g g g g g mg mg mg mg mg mg mg mg mg μg μg μg μg μg μg μg mg mg mg mg μg mg mg mg mg μg μg mg mg g g g g g mg g g g g

108 71.1 4.5 0.5 22.6 1.3 5 590 12 19 65 0.6 0.4 0.2 0.05 0 - - - 5 Tr 0 0.3 0 0 0 0 0.15 0.05 0.4 0.11 0 13 0.85 7 - - - 0 0.6 0.8 1.4 0

A E
無機質

ビタミン
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B12B6
脂肪酸 食物繊維
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　　栄養成分100ｇ中＜五訂増補（日本食品標準成分表）引用による計算値＞
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Kcal g g g g g mg mg mg mg mg mg mg mg mg μg μg μg μg μg μg μg mg mg mg mg μg mg mg mg mg μg μg mg mg g g g g g mg g g g g

65 82.6 2.2 0.3 13.9 1 3 430 17 17 27 0.4 0.3 0.1 0.03 0 - - - Tr 0 0 0.2 0 0 0 0 0.1 0.02 0.4 0.09 0 8 0.61 6 0.04 0.02 0.08 0.01 0.07 0 0.2 0.8 1 0

　　栄養成分100ｇ中＜五訂増補（日本食品標準成分表）引用による計算値＞
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脂肪酸 食物繊維
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